,A” KATEGORIA: SZAKACS - HIDEGKONYHA

1 db Nyolc személyes alkalmi hideg disztal és plusz egy bemutato tanyér egy
személyre
ES
3 db El6étel, amelybdl két hideg és egy meleg el6étel, hidegen talalva
(A zslri meg késtolja a termékeket)

»,B1” KATEGORIA: SZAKACS — MELEGKONYHA
Négy fogasos gala menlu melegen elkészitett, hidegen talalt plusz 1 bemutaté
tanyér
ES
Egyszer hat adag meleg finger-food hidegen talalva,

Egyszer hat adag hideg finger-food
(A zslri meg késtolja a termékeket)

»,B2” KATEGORIA: SZAKACS - MENZA MENU
3 fogasos menu, amely kozétkeztetésben is megvaldsithatd, meleg és hideg

fogasok egyarant szerepelhetnek
A felhasznalt alapanyagok kozott szerepeljen hal vagy szarnyas, vagy vad.

,C” KATEGORIA: CUKRASZ

3 db kulonb6z6 tanyérdesszert (hidegen vagy melegen elkészitve, hidegen
bemutatva) egy személy részére egyenként bemutatva.

8 személyes disztal 6t kildnbdz6 aprosuteménnyel (petit fours, praliné, stb.)
bemutatva, max.: 25g/db, plusz fajtanként egy-egy darab kostolotalon.

1 db alkalmi disztorta bemutatasa, egy ugyanolyan izesitési mini zsur
betdltve szelet belble kivagva.

A harom feladatbdl két szabadon valasztottat kell bemutatni!!

»,D1’KATEGORIA: HIDEGKONYHAI ARTISZTIKA

Hidegkonyhai dekorativ diszmunka, amely csak élelmiszer alapanyagokbdl
készulhet (z0ldség, gyumadlcs, jég, tészta, margarin, sajt, stb.).

,D2”’KATEGORIA: CUKRASZ ARTISZTIKA

Dekorativ mivészeti alkotas, amely csak fogyasztasra alkalmas
élelmiszerekbdl készult (kakad, marcipan, tragant, csokoladé, karamell,
grillazs, stb.) munkak lehetnek.



,F” KATEGORIA: PINCER
LASD Pincér tanuld

SZAKACS TANULO

1 db 4 vagy 6 személyes disztal, plusz egy bemutato tanyer
ES

2 db el6étel, 1 adag hideg és 1 adag meleg hidegen talalva

(A zslri meg koéstolja a termékeket)

CUKRASZ TANULO

1 alkalmi diszmunka (akar artisztikai alkotas is lehet)
ES
3 fajta ,mini” termék készitése:
2 fajta 5-5 db ,mini” termék készitése.
1 fajta 5db hagyomanyérzd magyar napi termék bemutatasa (pl. dobos,
pozsonyi, Rakoczi, stb).

A termékek javasolt sulya 30-50g/db (maximum sulyhatar 50 g!!!)
Mindharom termékbél 1-1 darabot kdstolas céljabdl a zslrinek kérnénk
kitalalni.

PINCER TANULO

A teritéshez hasznalt kellékeket és asztalt a versenyz6 hozza magaval!!
4 személyes alkalmi diszasztal megteritése szabadon valasztott ttmaban az
ehhez kapcsolddoé menu és ital szakszerl bemutatasa menukartyan (ne

szerepeljen az iskolara utal6 informacio)

Szakmai feladatlap (13+1 kérdés) kitoltése a helyszinen.
(Borok, trend, szakma stb.)

Elémunkaként két vendég részére, pezsgd frappirozas amelyhez biztositott a
pezsgd és szukseéges eszkozok is. (kivéve, felszolgald kend6)
A munka a k6zénség el6tt zajlik!



A verseny munkak értékelése nemzetkdzi elbiralassal torténik és arany, ezist,
bronzérmek valamint kupak oda itélésével.

Nevezési dij Felnétt kategoriakban versenymunkankét 3000ft.
Diakok részere 1000ft/fé/versenymunka
A nevezési dij tartalmazza az AFA-t.

Jelentkezeési Hatarid6: 2015 aprilis 1.

Kollégiumi szallas lehetéség 2500ft/f6

Versennyel kapcsolatban informacié: Borics Daniel 30/283-11-15,
pelikankupa12@gmail.com

Nevezés utan, szakmai konzultaciora is van lehet6ség a félreértések elkerulése
érdekében!




