VI. PELIKAN KUPA
2011. aprilis 9.

VERSENYFELHIVAS

Tisztelt Kollégak, Versenyzbk!

(")rbmmgal mondhatjuk el, hogy az idei évben hatodik alkalommal is megrendezésre kerul a
.,PELIKAN KUPA” gasztronémiai verseny, szakacs, cukrasz, felszolgalé szakmakban, ahova
az iskolakat képvisel® versenyzéket is szeretettel varjuk.

Minden évben Uj kihivasnak tekintjuk amikor a verseny megrendezését eltervezzik. Az ismert
gazdasagi helyzet, nem konnyiti meg munkankat, és gondoljuk az iskolaknak, munkahelyeknek
is meg kell gondolni, hogy hol és hany versenyzével tudnak indulni. Tény, hogy ezekre a
versenyekre szikség van, hiszen a sikerélményen tul lehetéség van a tudasszint felmérésére, Uj
technikak, trendek megismerésére is.

Bizunk benne, hogy a tavalyi induldk magas létszama az idén sem csdkken, és sikerll egy j6
hangulatu mindenki szamara sikeres rendezvényt létrehozni.

2010-ben 119 versenymunka, 136 versenyzd versenyzett nalunk és 18 iskola inditott tanuldkat,
Az idei Pelikan Kupa is a Szolnoki Féiskola CAMPUS éplletének aulajaban 2011. aprilis 9-
én (szombat) kerlil megrendezésre.

Ezuton kérlink minden kollégat és versenyzét, hogy jelenlétiikkel, munkajukkal emeljék a
verseny szinvonalat és oregbitsék hazank gasztrondmiai hagyomanyait.

Bizunk benne, hogy j6 szervezéssel és a szinvonal tartasaval az elkdvetkez6 években is ott
szerepelhetink a hazai versenyek kozott.

A verseny f6 tamogatéja: Szolnoki Féiskola
A verseny févédndke: JNSZ Megyei Kereskedelmi és Iparkamara

A bemutatott alkotasok értékelését elismert, magas szaktudassal rendelkez6 hazai zslritagok
végzik, dontésiik megfellebezhetetlen.

Versenykategoériak:

»A” kategoria: szakacs-hidegkonyha

,»B” kategoria: szakacs-melegkonyha (melegen elképzelt-hidegen bemutatott)
,»C” kategoria: cukrasz

,»D1” kategoria: hidegkonyhai artisztika
,»D2” kategoria: cukrasz artisztika

»F”’ kategoria: felszolgalo

szakacs tanuld

cukrasz tanulé

felszolgalo tanuld



A verseny id6épontja: 2011. aprilis 9. szombat

A verseny helyszine: Szolnok, Tiszaliget
(Tiszaliget vége, a korforgalomnal)
Szolnoki Féiskola CAMPUS Fdépiilet aulaja

A résztvevok 2011. aprilis 9-én reggel 6 o6ratol vihetik be alkotasaikat és a diszitéshez
hasznalt eszkdzeiket a verseny helyszinére.

A versenymunkak elhelyezésére 9 6raig van lehetbség.

Asztalméret: 80 x 100 cm. Ettdl eltérd igényeket kérjiik jelezni.

A dekoraciordl és a munkajuk megnevezésének kiirasardl a versenyz6k maguk
gondoskodnak.

A szponzorok vagy tamogatok megjelenitését a zslrizés utan lehet kitenni a
versenymunkak mellé.

A versenymunkak értékelése 9 — 11 o6raig tart.

A verseny értékelése arany-, ezust-, bronzérmek és oklevél dijazassal valamint
kulondijak odaitélésével torténik.

A feldiszitett asztalok 11 ératdl 16.30-ig megtekintheték a nagyk6zdnség szamara.

A verseny id6tartama alatt kalonb6zé koéstolok, bemutatdk, bifé all a k6zdnség és a
versenyzbk rendelkezésére.

Eredményhirdetés: 16.00 6rakor a CAMPUS aulgjaban

Nevezési hatarido: 2011. marcius 28. hétfé

A nevezés mdédja:

A jelentkezési lapokat postai uton az alabbi cimre kérjuk elkuldeni:
Erdés Hanna, 5430 Tiszafoldvar, Arpad at 105.
E-mailen: (erdoshanna@freemail.hu)

Versenymunkanként nevezhet6 versenyzok létszama max.: 2 f6 lehet.
Nevezési dij:
- versenymunkanként 3000 Ft.
- tanulo kategoriakban nevezési dij 1000 Ft/f6
(2 személyes csapatoknal 0Osszesen 2000 Ft)

A nevezési dijat a helyszinen lehet befizetni.
A versennyel és a jelentkezéssel kapcsolatban felmerilé kérdésekben keressék:

Erd6és Hanna, Palszabd Mihaly
Olimpiai- és vilagbajnok cukrasz mesterszakacs,

(tel.: 06-30-2791-512) a francia gasztronémia lovagja
( e-mail: erdoshanna@freemail.hu) JNSZMKIK mestervizsga

bizottsag elnoke

A felkésziléshez j6 egészséget, a versenyhez sok sikert kivanunk.
Tiszafoldvar, 2011. februar 4.
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VERSENYFELADATOK

»A” _KATEGORIA: szakacs-hidegkonyha
- 1 .db nyolc személyes alkalmi hideg disztal és plusz egy komplett
adag tanyérra talalva (display) ES
- 3 db hideg vagy 3 db meleg el6étel hidegen talalva.

»B” KATEGORIA: szakacs-melegkonyha

(melegen elképzelt, hidegen bemutatott alkotas)
- 1 db két személyes alkalmi disztal melegen elkészitve, hidegen szervirozva ES
-1 db 6tfogasos menu egy személyre bemutatva.

»C” KATEGORIA: cukrasz
- 3 db kulénbdz6 tanyérdesszert (hidegen vagy melegen elkészitve,
hidegen bemutatva) egy személy részére egyenként bemutatva.
- 8 személyes disztal 6t kiilénb6z6 aprosuteménnyel (petit fours, praling, stb.)
bemutatva, max.: 25g/db, plusz fajtanként egy-egy darab késtolétalon.
- 2 db alkalmi disztorta bemutatasa, egy-egy szelet bel6le kivagva.

A harom feladatbol két szabadon valasztottat kell bemutatni.

.D1” KATEGORIA: hidegkonyhai artisztika
hidegkonyhai dekorativ diszmunka, amely csak élelmiszer alapanyagokbdl készillhet
(zoldség, gyumoilcs, jég, tészta, margarin, sajt, stb.).

.D2” KATEGORIA: cukrasz artisztika
dekorativ mlvészeti alkotas, amely csak fogyasztasra alkalmas élelmiszerekbdl készuilt
(kakad, marcipan, tragant, csokoladé, karamell, grillazs, stb.) munkak lehetnek.

.F” KATEGORIA: felszolgalé
- 4 személyes alkalmi diszasztal megteritése szabadon valasztott témaban.
A valasztott témahoz kapcsoldédd menu és ital szakszer(i bemutatasa
menukartyan
A teritéshez hasznalt kellékeket a versenyz6 hozza magaval.

TANULO SZAKACS

- 1 db 4 személyes alkalmi hideg disztal és plusz egy komplett adag tanyérra talalva
(display) ES

- 3 db hideg vagy 3 db meleg el6étel hidegen talalva.

TANULO CUKRASZ
- 1 alkalmi diszmunka (akar artisztikai alkotas is lehet) ES
- 1db 4 személyes sliteményes disztal 4 fajta siteménybdl, plusz fajtanként egy-egy
darab kostolotalon

TANULO FELSZOLGALO

- 2 vagy 4 személyes alkalmi diszasztal megteritése szabadon valasztott témaban.
(két személyes teritéknél csak egy versenyzd indulhat)
A valasztott ttmahoz kapcsolodd menu és ital szakszerl bemutatasa menukartyan.

A teritéshez hasznalt kellékeket a versenyzé hozza magaval.




VI. PELIKAN KUPA
JELENTKEZESI / NEVEZESI LAP

Név: e ettt eeeeetaeeeteeeeeseesteeraeeetneesneerneertaeeraeeanaaeans
Szlletési év: e

Lakcim: e et teeteeeieeraeeeteeeseesaeetaeeraeerteertaeerieeraeraaranns
TelefONSZAM:
E-mail Cim: e
SZaKM .

Munkahely / iskola: PRSP
(cim, telefonszam)

Mely kategoridban / kategériakban kivan versenyezni? (kérjuk alahuzni)

A" kategoria: szakacs-hidegkonyha,

,B” kategoria: szakacs-melegkonyha (melegen elképzelt-hidegen
bemutatott)

,C” kategoria: cukrasz

,D1” kategoria: hidegkonyhai artisztika

,D2” kategoria: cukrasz artisztika

,F” kategoria: felszolgalo

Tanul6 szakacs

Tanulo cukrasz

Tanulé felszolgalo

A versenymunka / versenymunkak pontos darabszama: ............ db

alairas



